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08h30 - Rececao aos participantes
09h00 - Parte | - PROSENSE - Eng? Sara Beirao

Introducao a Analise Sensorial — Conceitos e aplicacoes

Definicao de analise sensorial;

Evolugéo do conceito;

A anélise sensorial como ferramenta analitica;

A analise sensorial e a industria alimentar — diferentes aplicabilidades da
ferramenta analitica. :
Percecao sensorial e fisiologia dos orgaos dos sentidos 4,‘
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Metodologias gerais de analise sensorial — Tipos de testes e sua aplicabilidade

Testes sensoriais afetivos;

Testes sensoriais analiticos;

Testes de diferenca;

Testes de descricao.

13h00 - Pausa para almogo

14h00 - Parte |l - PROSENSE - Eng? Sara Beirao

Tipos de painel de analise sensorial
Painel de provadores;
Painel de provadores qualificados;
Painel de provadores peritos;
Relacao entre tipo de painel e metodologia de analise. Adequacao do painel
de provadores ao objetivo do estudo.

Analise sensorial de mel
Caracteristicas sensoriais do mel;

Prova de diferentes méis representativos da producao nacional.

18h00 -Sessao de Encerramento

Inscrigao gratuita até 16/06/2024 (vagas limitadas)
PREENCHER NO GOOGLE FORMS
Email: geral@aalba.pt
244 826 700 /967 400110/ 961828 544
Local: Instituto Politécnico de Leiria
ESTG - Escola Superior de Tecnologia e Gestao - Sala D.S.0.1 - Edificio D
GPS: 39°44°03.2"N 8°49°18.1"W

Organizado por: Cofinanciado por:

1.4~ FEADER - 102592
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSckoAMWh3dV7lZ3rCblaklRqO60M3ZkvF9KJ_EJSPSfYrpVpw/viewform?vc=0&c=0&w=1&flr=0&usp=mail_form_link

